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restaurant@carrepetanque.fr



Découvrez l'Aventure Obut,
 une expérience immersive au

cœur de la fabrication des
boules de pétanque. 

Avec une vue imprenable sur
Saint-bonnet le château 03
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Un lieu idéal pour organiser une journée d’étude ou un séminaire

Idéalement placé pour un bol de verdure et de convivialité dans ce lieu atypique et à
seulement 30 minutes de Saint Etienne, sur les hauteurs du forez (42), notre établissement
propose des prestations de qualité dans une ambiance conviviale.

Qu’il s’agisse d’une journée d’étude ou d’un séminaire résidentiel, d’une journée de réunion ou
d’une manifestation commerciale, nous adaptons nos propositions à votre évènement.

V E N E Z  V O U S  A M U S E R ,  V O U S
R E S T A U R E R  E T  J O U E R  À  L A
P É T A N Q U E  S U R  L E  L I E U  D E

F A B R I C A T I O N  D E S  M Y T H I Q U E S
B O U L E S  O B U T  .

        A retenir :

Plongez dans l'histoire captivante d'Obut avec un
parcours scénographique, vous dévoilant l'évolution de
la marque depuis 1955. 
Une structure atypique et chaleureuse
 Une boutique proposant les indispensables Obut
 Des espaces de séminaires entièrement équipés avec
3 salles de réunion
 Un restaurant traditionnel et bistronomique le CARRE
PETANQUE OBUT, offrant une vue panoramique à 900
mètres d'altitude
Une terrasse bioclimatique pour s’oxygéner et se
détendre
Les pistes de pétanque pour des moments de
convivialité

https://www.linkedin.com/company/carre-petanque-obut/
https://www.linkedin.com/company/carre-petanque-obut/
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Venez apprécier la cuisine du Carré Pétanque OBUT.
Laissez-vous tenter par des plats alliant saveurs et mise en valeur, accompagnés d’une carte de vins
des vignobles français. Venez prendre une vraie bouffée d’oxygène à 900 mètres d’altitude et passer
un agréable moment dans notre restaurant ou sur sa terrasse panoramique depuis lesquels vous
pourrez contempler la Collégiale du XIVème siècle et au loin les Monts du Velay.

Notre expérience de l’accueil de groupes, nous permet d’être réactif et créatif pour personnaliser
votre demande : repas “sur le pouce”, déjeuner d’affaires, apéro/pétanque, cocktail déjeunatoire...

Une pause salée ou sucrée à consommer sans modération dans nos salles de réunions, dans notre
espace patio ou sur nos terrains de pétanque.

De quoi ravir les papilles et les yeux!

U N  R E S T A U R A N T  B I S T R O N O M I Q U E

L E S  P A U S E S  G O U R M A N D E S

P E T I T  D É J E U N E R  :  1 0 . 0 0 €
C A F É ,  T H É ,  J U S  D E  F R U I T S ,  P E T I T E S  V I E N N O I S E R I E S ,
G Â T E A U ,  F R U I T

C A F É  P E R M A N E N T  :  5 . 0 0 €
C A F É  E T  T H É  À  D I S P O S I T I O N  L A  D E M I - J O U R N E E ,  J U S  
D E  F R U I T S

P A U S E  C H A R C U T E R I E  :  7 . 0 0 €
V E R R E  D E  V I N ,  C A F É ,  T H É ,  A R D O I S E  C H A C U T E R I E S ,  P A I N

P A U S E  G O U R M A N D E  /  S U C R É E :  7 . 0 0 €
C A F É ,  T H É ,  J U S  D E  F R U I T S ,  M I G N A R D I S E S  O U  G Â T E A U



Chaque évènement est différent. Aussi, notre chef reste à votre entière disposition pour composer
une formule personnalisée au gré de vos envies .

Menu Match ou Menu Atx :
Amuse bouche, entrée, plat, dessert
supplément fromage sec ou blanc possible.

Les boissons en suppléments :
quelques exemples:
Forfait soft : eaux plates et pétillantes Montarcher, café : 5.00€
Forfait boisson complet : verre de bienvenue, eaux plates et pétillantes Montarcher, 2 verres
de vin, café : 16.00€
Forfait boisson : eaux plates et pétillantes Montarcher, 2 verres de vin, café : 13.00e (+
apéritifs sur mesure)
Boissons sur mesure : on s’adapte à vos besoins et envies avec des apéritifs aux litres ou la
carte des vins.

Pour plus de convivialité : 
Organiser un cocktail déjeunatoire ou dinatoire, Privatisé le complexe
Penser à vos évènements : mariage, bapteme, anniversaire....

Petit + : Nous proposons des Planches ou tapas, pour l’apéritifs. 

04

U N  M E N U  G R O U P E  A D A P T É

Produits locaux
un engagement avec des mets de qualité 
et un soutien à nos producteurs locaux

Nous vous proposons deux menus. 
L'ensemble du groupe doit choisir sur le même menu :

Match + ou ATX.
 Chaque convive peut choisir à l'intérieur du menu son

entrée, plat, fromage et dessert. Au dela de 50
personnes, nous vous conseillons un choix unique.

 
Nous vous demandons de nous transmettre vos choix, 15

jours avant votre manifestation avec les informations
suivantes : restrictions alimentaires, allergies...



MENU MATCH+
26.00€

 
Amuse Bouche

 ***
Salade César du Carré 

ou
 Burratina au basilic,
gaspacho andalous

***
 Demi Coquelet rôti et son jus, 

pommes de terre grenaille et poivrons persillés
ou 

Filet de St pierre, 
beurre de pamplemousse, riz parfumé et

tomates rôties
 ***

Soupe de fruits rouges, 
émulsion à la vanille

ou
Assiette de gourmandises 

(4 bouchées selon le marché du jour)*

MENU ATX
32.00€

 
 Amuse Bouche

 ***
Ceviche de Thon et chair de Homard

herbes fraîches et citron vert
sauce Ajo blanco coco

ou
Gratinés d’Escargots et pleurotes,

crème d’ail, crumble à la fourme de Montbrison
***

Noix d’Entrecôte basse température,
sauce aux morilles, 

gratin de macaronis parfumé à la truffe
ou

Filet de Sandre et crème safranée,
risotto à l’ encre de seiche, asperges vapeur

***
Pavlova autour de l’agrumes

ou
Assiette de gourmandises 

(4 bouchées selon le marché du jour)*

 

Assiette de fromages affinés ou Fromage blanc - supplément : 4.00€
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L E S  M E N U S  P R I N T E M P S / É T É
Disponible du 01.04.2025 au 31.09.2025

Pour les restirctions alimentaires : allergie à un produit, vegan, végétarien, végétalien
Merci de nous transmettre l'information dès que possible, le chef adapte le menu 
choisi en fonction.

Menu enfant : 12.00€ (moins de 10 ans)
Aiguillettes de poulet panées ou Fish and chips et ses accompagnements, dessert, boisson soft.

Menu Ado : 22.00€ ( de 11 à 17 ans)
Burger et ses accompagnements, dessert et boisson soft 

*L'assiette gourmande est composée d'un macaron, d'une mousse, d'une tartelette et d'une base crème.
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L E S  P E T I T S  P L U S  P O U R  V O S
É V È N E M E N T

Le Carré Pétanque OBUT s'adapte au plus près de vos besoins, nous proposons
différentes prestations mais n’hésitez pas à faire votre demande particulière. 

ANNIVERSAIRE 
Gâteau d'anniversaire au choix, à nous communiquer à l'avance. 
Nous pouvons l'accompagner d'un scintillant et d'un texte.  

Entremet trois chocolats
Omelette Norvégienne : Fraise/Vanille
Le "Kiko" - Streusel biscuit noisette, caramel yusu, mousse chocolat lactée.
Entremet Mousse Fruits rouges

EVENEMENT PRIVATIF 
Pour privatiser un minimum de 40 participants est à régler sur la facture. Le coût
de privatisation peut être revu à la baisse ou à la hausse vis-à-vis du nombre de
participants jusqu’à la semaine de l’évènement. Pour rappel, coût des
privatisations : De 60 à 80 personnes : 500.00€, de 60 à 50 personnes : 800.00€,
de 50 à 40 personnes : 1000.00€, moins de 40 personnes : 1500.00€.

** COCKTAIL DEJEUNATOIRE OU DINATOIRE 
Possible en privatisation ou pour le déjeuner ou diner dans notre patio.
Cocktail de 18 pièces - 30.00€
4 bouchées, 2 vérines, 1 ardoise de 4 charcuteries variées et son pain
campagnard, 2 mini burgers, 1 ardoise de 3 fromages et 3 bouchées sucrées.
Selon le marché du jour.

Vous souhaitez une dégustation de vin en animation supplémentaire? 
Prévenez-nous, nous avons différents ateliers à vous proposer. 
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D E S  P I S T E S  D E  P E T A N Q U E
Si notre restaurant s’appelle le Carré Pétanque, c’est par fidélité à la
tradition. Le carré est le nom originel donné au terrain de pétanque
(constitué par un carré de 15m x 15m). Il permet d’organiser 7 parties
simultanément. Le sol en sable gravillonaire calibré est maintenu
légèrement humide pour des conditions de jeu optimales.
Ce concept regroupe tous les éléments essentiels à la pratique de la
pétanque que vous soyez joueur occasionnel, amateur, sportif de haut
niveau. Il offre également la possibilité de tester les produits.

Laissez-vous tenter par une partie de pétanque indoor !

Les pistes sont mises à disposition gratuitement pour 2h lors d’une réservation de
table avant ou après votre repas.

Laissez vous tenter : Nous organisons vos animations :
 tournoi de pétanque : 

de 13€ à 15€ (en fonction du nombres de participants)
 atelier de tir et de précision à partir de 100€ 

(pour un maximum de 15 personnes)

La qualité OBUT pour tous
Profitez de nos boules famille-loisir, sport-compétition et des accessoires OBUT, mis
à votre disposition quelque soit votre âge ou niveau.
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P L A I S I R  D ’ O F F R I R  /  C A D E A U X  D ’ A F F A I R E S
A découvrir, une boutique aux produits Made in France

Boules, accessoires, jeux vêtements...
Retrouvez tous les indispensables de la marque.

PERSONNALISATION
La plus élégante manière de remercier vos clients pour leur fidélité.

Et pas seulement, il permet de communiquer vers de nouveaux
publics, de valoriser l’image de votre entreprise ou

encore de témoigner votre reconnaissance auprès de vos collaborateurs
N’hésitez pas à découvrir l’ensemble des produits sur : www.obut.com

Partenaires 

Vous recherchez des animations complémentaires ?
Vous souhaitez offrir des cadeaux personnalisés ?

Vous cherchez un lieu pour dormir? 
Une navette pour vous transporter ? 

N’hesitez pas à nous demander, nous travaillons avec un cardex de
prestataires extérieurs et locaux.
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C O O R D O N N E E S
 

5 ROUTE DU CROS 42380 ST BONNET LE CHATEAU 

RESTAURANT CARRE PETANQUE OBUT 
04 77 45 57 05

restaurant@carrepetanque.fr

GROUPES ET SEMINIARE - MELISSA TEIXEIRA
 07 88 38 19 73

m.teixeira@carrepetanque.fr

H O R A I R E S

Du lundi au jeudi de 8h à 18h00
Vendredi et Samedi de 8h à minuit

Le dimanche de 9h00 à 18h00

Service du déjeuner de 12h à 14h00
Service en diner de 19h à 21h

Ouverture jeudi soir, sur évènements

Ouverture du lundi au jeudi en soirée, sur privatisation du complexe


